SPE

CART




SUPPEN
Spargelcrémesuppe ® 5,50

Rinderkraftbrihe mit hausgemachten Flddle © 4,50

SALATE, KALTE GERICHTE

Kleiner griiner Salat 4,80
Kleiner gemischter Salat ® 5,50
GroBer gemischter Salat ® 9,80
mit in Krdutern gebratenen Hahnchenbruststreifen ® 14,80
mit in Knoblauch und Chili gebratenen Garelen 16,80
Salat vom Babyspinat mit Onsen-Ei, an Honig-Pfeffervinaigrette 9,90

Markgrafler Spargelsalat an Zitronen-Krdutervinaigrette mit Schwarzwilder Schinken? 13,90

Wurstsalat, wahlweise mit oder ohne Emmentaler ® 10,80
Hausgebeiztes Lachstatar mit Honigsenfsauce und hausgemachtem Brioche ® 12,80
VEGETARISCH

Barlauchrisotto mit Parmesanhobel und Frishlingsgemiise ® 14,90
Rotes Gemiise Curry mit Kichererbsen (Vegan) 12,80
FISCH

Frischer Fisch nach Angebot
Gerne informiert Sie unser Serviceteam

SPARGEL
Markgrdfler Stangenspargel 22,80

Wahlweise mit Mayonnaise, Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter ®

Beilagen:
Chratzete ® oder neve Karfoffeln 450
Honig-Schinken und Schwarzwilder Schinken %37 5,50
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UNSERE WEINEMPFEHLUNG ZUM SPARGEL:

2017er Chardonnay Kabinett trocken 0,251 6,80
Winzerkeller Auggener Schif / Markgrdflerland



FLEISCH

Wiener Schnitzel vom Kalb 19,90
Cordon bleu vom Kalb mit Marktgemise %37 22,80
Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art ® 20,90
Rumpsteak vom Grill mit flissiger Kriuterbuttersauce ® 26,80
Beilagen:

Pappardelle, Pommes frites, Risotto 8, Neve Bratkartoffeln

Je Fleisch-Hauptgang eine Beilage inklusive

DESSERT

Frische Erdbeeren mit hausgemachtem Joghurteis '® 6,50
Affogato al caffe &7 490
Gemischtes Eis oder Sorbet, pro Kugel * 1,50

Hausgemachter Kuchen oder Torte
Gerne informiert Sie unser Serviceteam

Vorspeise nach Wahl:
Salat vom Babyspinat mit Onsen Ei, an Honig-Pfeffervinaigrette

Lweierlei vom Spargel (Sippchen und Salat) mit Schwarzwalder Schinken
und Karamell-Popcorn 2310

Mediterraner Oktopus-Salat

Hauptgang nach Wahl:
Geschmorte Lammhaxe ,, gremolata” an Mais-Chorizoschnitten, mit Marktgemise ®

Sautierte Garnelen mit in rotem Thai Curry geschwenkte Pappardelle und Marktgemise ®

Tranchen vom rosa gebratenen Roastbesf mit Sauce Hollandaise und Orangenhonig,
dazu neue Kartoffeln und Marktgemise ®

Dessert nach Wahl:
Rhabarbertiramisu mit seinem Sorbet '8

Karamell-Panna cotta mit frischen Erdbeeren 8

Creme brileé mit Mojitosorbet und Erdbeeren gamiert '

3-Gang-Meni
2-Gang-Meni

Gerne konnen Sie Gerichte aus dem Loewenmeni einzeln wdhlen.

36,00
28,00



;

(afé creme

Espresso

Espresso macchiato ®
Doppelter Espresso
Cappuccino
Milchkaffee ®

Latte macchiato ®
HeiBe Schokolade ®

Tee
Verschiedene Teesorten auf Anfrage

2,30
2,00
2,20
3,30
2,80
2,80
3,00
3,00
2,20

;

Lieler Mineral Classic / Still 0,501 3,50
Lieler Mineral Classic / Natur 0,75l 470
Apfelschorle? 0,301 2,50
0,501 3,80
Apfelsaft 3 0,301 2,70
0,501 4,00
Johannisbeersaftschorle 0,301 2,50
0,501 3,80
Frischer Orangensaft 3 0,301 3,50
Coca Cola / Cola Zero / 0,301 2,50
Cola Light / Fanta / Sprite 36510 0,501 3,80
APERITIF
Lillet Wild Berry 6,50
Lillet Vivet 6,50
Campari mit Soda oder Orangensaft 5,50
Hugo 6,50
Apérol Sprizz 6,50
Kir Royal 5,50

Martini bianco

3,50



OFFENE SCHAUMWEINE

Nobilé blanc Brut 0,101 4,00

Bezirkskellerei Markgraflerland G

Cuvée trocken 0,101 4,00

Weingut Roschard, Weil am Rhein / Markgrdflerland

Pinot Rosé trocken 0,101 4,50

Weingut Réschard, Weil am Rhein / Markgriflerland

Baden Cremant brut 0,101 4,80

Reinecker, Auggen / Markgrdflerland

BIERE

Lasser Premium Pils vom Fass 0,301 2,60
0,501 3,80

Lasser 1850 vom Fass 0,301 2,60
0,501 3,80

Lasser Doppelhopfen vom Fass 0,301 2,60
0,501 3,80

Erdinger Urweisse vom Fass 0,301 2,60
0,501 3,80

Radler 0,301 2,60
0,501 3,80

Bitburger Alkoholfrei 0,301 2,60

Erdinger Weizen Alkoholfrei 0,501 3,80

FASSWEIN

201 6er Gutedel trocken feinfruchtig Fasswein 0,25l 3,80

Weingut Roschard, Weil am Rhein / Markgrdflerland

WEINSCHORLE

WeiBweinschorle 0,25l

Rotweinschorle 0,251

Fiir unsere ausgesuchten Weine halten wir eine extra
Weinkarte fiir Sie bereit.

1 mit Farbstoff | 2 mit Konservierungsstoff | 3 mit Antioxidationsmittel | 4 mit Geschmacksverstdrker | 5 geschwefelt
6 enthilt eine Phenylalaninguelle | 7 mit Phosphat | 8 mit MilcheiweiB | 9 coffeinhaltig | 10 mit SiBungsmittel(n)

2,80

’

3,00



Vom Béaren zum LOEWEN!

Seit dem 08. Januar 2018 haben wir unser Gasthaus

zum LOEWEN in Eimeldingen eréffnet!

Unser beliebter Service bleibt: Wir heiflen Sie an sieben Tagen in
der Woche téglich von 11:30 Uhr bis 24:00 Uhr willkommen.
Warme Kiche gibt es durchgehend von 11:30 Uhr bis 21:00
Uhr und danach eine Spatkarte, damit Sie nach Ihrem
Event noch etwas zu essen bekommen.

Die schnelle Mittagspause

Ideal fur alle, die mittags nicht viel Zeit haben, gibt es ein téglich
wechselndes Mittagsangebot. Ausdrucken, aufthéngen, informiert
sein und vorbei kommen...

Erstmals bieten wir im LOEWEN einen Saal fur grofie
Feiern, einen wunderschénen Raum fir Apéros, ein
Kellergewolbe fir besondere Anléasse und mehrere Gastrdume.
Im Sommer ladt auch die Gartenwirtschaft zum Verweilen ein.

Wir winschen uns, dass jeder Gast im LOEWEN seinen
Lieblingsplatz findet. Dieser Wunsch spiegelt sich auch in unse-
rem Motto wieder: Daheim im LOEWEN.Wir méchten, dass Sie
sich bei uns rundum gut fGhlen.

Im Jahr 2018 planen wir zudem einen Hotel-Neubau mit
modernen klimatisierten Zimmern und zwei schénen Tagungs-
und Schulungsrdumen. Ab Start des Hotelbetriebes werden wir
auch wieder leckere Frihsticke auf unserer Karte haben.

Wir freuen uns auf Sie!
Herzlich willkommen Daheim im LOEWEN
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Daheim im LOEWEN

Liebe Gdste,
eine Speisekarte mit Informationen Gber Allergene

liegt an unserer Theke fiir Sie bereit.



